
                                                                                                                                                               
 

                                                                                                   
       

 

 

 

Sehr geehrte Damen und Herren, 

im Herzen der Neuburger Innenstadt, direkt zwischen der Altstadt und dem Schrannenplatz, befindet sich 

unser Haus. Die Kombination aus historischer Bausubstanz und modernen Stilelementen bietet eine 

einzigartige Atmosphäre und lädt unsere Gäste zu einer kulinarischen Reise ein.  

Auf den folgenden Seiten finden Sie Informationen über unser Haus und können sich einen ersten  

Eindruck verschaffen. Gerne stehen wir Ihnen für ein persönliches Gespräch zur Verfügung.                

Die vorgeschlagenen Gerichte sind Beispiele. Gerne gehen wir auf Ihre individuellen Wünsche ein. 

Mit gastlichen Grüßen, 

Ihr Rennbahn Team 

Telefon: 08431-9078-100 / Barbara und Charly Weng 

 

www.rennbahn-neuburg.de 

info@rennbahn-neuburg.de 

 

 

http://www.rennbahn-neuburg.de/
mailto:info@rennbahn-neuburg.de


                                                                                                                                                               
 

                                                                                                    

Räumlichkeiten 

In unserer Gastronomie haben Sie die Möglichkeit in sechs verschiedenen Bereichen ihre Feier oder    

Hochzeit zu feiern. In einem großen Festsaal mit Foyer, in einem unserer Restaurants, der Vinothek oder unsere 

Bar. Der Hofgarten steht Ihnen als Nebenraum mit 60 Plätzen z.B fürs Brautverziehn zur Verfügung. Im Innenhof 

der Rennbahn befindet sich unser mediterraner Hopfengarten, der ideal für einen Sektempfang ist.  

Festsaal 

Unser Festsaal ist für Feiern ab 80 Personen geeignet. Der Saal kann je nach Veranstaltungsart mit Rundtischen,  

mit rechteckigen Banketttischen, oder auch in Reihenbestuhlung ausgestattet werden. Je nach Bestuhlung können 

folgende Personenzahlen untergebracht werden: 

- Bei Bestuhlung mit Rundtischen bis zu 180 Personen  

- Bei Reihenbestuhlung bis zu 250 Personen 

- Bei Stehempfängen bis zu 300 Personen 

Der Saal verfügt über eine Lautsprecheranlage mit einem Mikrofon. Beamer und Leinwand können bei Bedarf 

bereitgestellt werden.  
 

  

Restaurant 

In unserem Restaurant mit 120 Sitzplätzen bieten wir bayerische und internationale Spezialitäten und passend     

dazu gepflegte Bierspezialitäten und hochwertige Weine an. Unsere Küche legt Wert auf ein breites Sortiment an 

Köstlichkeiten. Sie bietet mediterrane, bayerische sowie internationale Gerichte, aber auch Schmankerl                

und Salate für den kleinen Hunger.  

 
 

     
 

                                                                                                    



                                                                                                                                                               
 

                                                                                                                                            

Bar                     

Eine im Stil des alten Neuburger Kinos eingerichtete Bar mit 40 Sitzplätzen und bis zu 80 Stehplätzen kann   

ebenfalls für Veranstaltungen gebucht werden. Im Rahmen von Veranstaltungen im Saal kann die Bar 

beispielsweise für einen Empfang, zu späterer Stunde als Cocktailbar oder im Zuge einer kulturellen              

Veranstaltung als Raum für die Pausenverpflegung dazu gebucht werden. 
 

   

Vinothek 

Unsere Vinothek können Sie für kleinere Gruppen mit bis zu 40 Personen reservieren. Unser Weinkeller ist in  

einem angrenzenden Erker direkt einsehbar untergebracht und lässt das Herz aller Weinfreunde höher schlagen.            

Aus einer großen Auswahl an Weinen können Sie den passenden für Ihre Feierlichkeit finden.                                

Hierzu beraten wir Sie sehr gerne. 

                   

Hofgarten 

Unser bayerisches Gasthaus eignet sich ideal für ein Brautverziehen für bis zu 60 Personen. 

               

 
 
 
 

 



                                                                                                                                                               
 

                                                                                                    

 
 

Vorspeisen 
 
Bunter Blattsalat der Saison vom Neuburger Stadtmarkt 
mit Sprossen, Croutons und gerösteten Kernen      5,80 Euro 
 
Gebratenes Gemüse und geschmolzene Kirschtomaten mit  
Saint-Marcel Schinken         8,50 Euro 
 
Filet vom warm geräuchertem Usseltal Saibling  
auf mediterranem Avocado-Tomatensalat      8,50 Euro 
 
Roastbeef (kalt) englisch gebraten in  
Café-Pfefferkruste mit geeistem Bockbierdip      9,50 Euro 
 
Vitello – Bavoraise Rosa gebratener Spanferkelrücken  
mit Bayrischer Räucherfisch Soße       9,50 Euro 

 

 
 
 

Suppen 
 

Kraftbrühe vom Rindertafelspitz  
mit Weißwurst-Maultaschen        4,50 Euro 
 
Tomatenkraftbrühe mit Parmesannocken      4,50 Euro 
 
Aufgeschlagene Kräuterrahmsuppe mit Croutons     4,50 Euro 
 
 
 



                                                                                                                                                               
 

                                                                                                    

 
 

Hauptgerichte Vegetarisch und Fisch 
 

Ricotta-Spinatravioli mit geschmolzenen Kirschtomaten 
und Pilzgemüse          13,50 Euro 
 
Pochiertes Filet vom Schottischen Lachs  
auf Rahmkohlrabi und Petersilienkartoffeln      17,50 Euro 
 
Gebratenes Wallerfilet auf buntem Paprikagemüse  
und Risoleekartoffeln         17,50 Euro 
 
 

 

Hauptgerichte Fleisch 
 

Kross gebratene Spanferkelschulter in Josefi-Dunkelbiersoße 
mit Bayrisch Kraut und Kartoffelknödel       13,50 Euro 
 

Medaillons vom Schweinefilet mit Rahmchampignons  
Butterspätzle und Gemüse        15,90 Euro 
 

Scheiben vom Kalbsrücken auf rosa Pfeffersoße  
mit Kartoffel-Gratin und buntem Gemüse      22,50 Euro 
 

Hirschrückensteak in Tonkabohnen-Schokoladensoße  
mit Tagliatelle und Gemüse        26,50 Euro 
 

Gulasch vom Wildschwein aus dem Kühbacher Forst 
mit Preiselbeeren, Semmelknödel und Blaukraut     13,50 Euro 

 

 

 



                                                                                                                                                               
 

                                                                                                    

 

Dessert 
 

Bayrische Creme mit frischen Früchten der Saison     6,90 Euro 
 
Tonkabohnen Panna Cotta  
auf Waldbeerenkompott        7,50 Euro 
 
Zweierlei Schokoladenmousse  
auf Orangenragout         8,50 Euro 
 
Scharfer Steirer Pikant geröstete karamellisierte Kürbiskerne 
mit Rahmparfait         6,90 Euro 
 
Auswahl von deutschem und italienischem Käse  
mit Gourmetsenf         8,50 Euro 

Probeessen 

Ein kostenloses Probeessen ist nach schriftlicher Buchung der Veranstaltung möglich. Das Probeessen findet            

ca. 4 – 6 Wochen vor der Feier statt und beinhaltet die ausgesuchten Speisen für die Feier. Gerne bieten wir Ihnen 

auch den Aperitif und Wein zu Ihrem Essen an. Probeessen können nicht an Feiertagen durchgeführt werden.  

Dekoration 

Servietten, weiße Tischdecken, Kerzenständer sind im Menüpreis enthalten. Weitere Dekoration kann dazu 
gebucht werden. 

 

Auszug aus der Weinkarte 

Grauer Burgunder trocken, Weingut Bercher      17,00 Euro 
Silvaner trocken, Weingut Juliusspital       17,00 Euro 
Chardonnay DOC, Cantina Tramin       18,00 Euro 
Merlot DOC, Cantina Tramin        17,00 Euro 
Spätburgunder trocken, Weingut Bercher      18,00 Euro 
Chianti Rufina DOCG, Selvapiana       21,00 Euro 
 

 

 

 



                                                                                                                                                               
 

                                                                                                    

Buffet-Anregungen 

Bayrisches Büffet 

 

Vorspeisen 

Roastbeef mit Sauce Remoulade 
Kalter Braten mit Meerrettich und eingelegtem Gemüse 

Gemischtes Brotzeitbrettl mit Wurst und Käse 
Weißwurst-Brezenpflanzerl auf Kartoffel-Gurkensalat 
Räucherfische aus dem Usseltal mit Sahnemeerrettich 

Verschiedene Salate 
 
 

 
 
 

Hauptgerichte 

Gegrillte Spanferkelschulter mit Josefi Biersoße 
Kalbshaxe in Naturjus 

Bayrische Ente in Orangenjus 
Bachsaibling auf Blattspinat 

Käsespätzle mit Röstzwiebeln 
Kartoffel- und Semmelknödel, Spätzle, Butterkartoffeln 

Marktgemüse und Blaukraut 
 
 

 
 
 

Dessert 

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenkompott 
Apfelkücherl mit Zimt Zucker 

Bayrische Kreme im Glas 
Kleine Auswahl an Bayrischem Käse mit Gourmetsenf 

 

 

 

 

34,50 Euro pro Person 

 



                                                                                                                                                               
 

                                                                                                   

Mediterranes Büffet 

 
Vorspeisen 

Tomaten-Mozzarella Spieße 
Antipasti-Mix 

Saint Marcel Schinken mit Melone 
Meeresfrüchte Salat 

Vitello Tonnato 
Verschiedene Salate 

 

 
 

Hauptgerichte 

Saltimbocca vom Kalb 
Piccata Milanese vom Schweinefilet 

Verschiedene Edelfische in Weißweinsoße 
Tortellini Tricolore 

Kartoffelgratin, Kräuterrisotto, Tagliatelle 
Mediterranes Gemüse 

 

 
 

Dessert 

Verschiedene Köstlichkeiten im Glas 
Tiramisu 

Kleine Auswahl an italienischem Käse 
 

 
 

39,50 Euro pro Person 

 

Bei den vorgeschlagenen Gerichten handelt es sich um Beispiel. Gerne gehen wir auf Ihre 
individuellen Wünsche ein und machen Ihnen ein Angebot. 

 
 

Wir freuen uns über Ihren Anruf für eine Terminvereinbarung. 
Telefon: 08431 – 9078- 100  

 
info@rennbahn-neuburg.de oder krebs@brauereikuehbach.de  

 

mailto:info@rennbahn-neuburg.de
mailto:krebs@brauereikuehbach.de

